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1. [bookmark: _Toc183694409]EXECUTIVE SUMMARY
	
Abbiamo pensato al "Global Culinary Festival 20XX" come a una vivace celebrazione delle cucine internazionali, che riunisce chef di fama mondiale, appassionati di gastronomia ed esperti culinari in un ambiente festoso, entusiasmante ed educativo. Questo evento mira a stuzzicare le papille gustative, esplorare le tradizioni culinarie e promuovere una comunità alimentare globale nel cuore di New York.



2. [bookmark: _Toc183694410]Panoramica dell'evento
	[bookmark: _Hlk164104348]
Previsto dal 15 al 17 ottobre 20XX a Central Park, New York, questo festival all'aperto della durata di tre giorni sarà caratterizzato da dimostrazioni di cucina, laboratori interattivi, degustazioni e spettacoli culturali. Con una partecipazione prevista di oltre 10.000 persone, il festival metterà al centro la sostenibilità alimentare globale, l'innovazione e l'arte culinaria.



3. [bookmark: _Toc183694411]OBIETTIVI DELL'EVENTO
	
· Celebrare e promuovere la varietà delle cucine e delle tecniche culinarie di tutto il mondo.
· Fornire a chef e produttori alimentari una piattaforma attraverso cui mostrare i loro talenti e prodotti.
· Educare i partecipanti sulla sostenibilità alimentare e sulle pratiche alimentari sane.



4. [bookmark: _Toc183694412]PUBBLICO TARGET
	
Il nostro pubblico target comprende amanti del cibo di tutte le età, professionisti culinari, food blogger e critici gastronomici, famiglie e turisti interessati a sperimentare cucine globali e conoscere le culture alimentari di tutto il mondo.





5. [bookmark: _Toc183694413][bookmark: _Hlk536359917]Dettagli dell'evento proposto
DATA E ORA
	
Dal 15 al 17 ottobre 20XX, tutti i giorni dalle 11:00 alle 21:00.



SEDE
	
L'evento si terrà a Central Park, New York. Utilizzeremo i vasti spazi verdi del parco per ospitare varie zone dedicate a eventi, palchi e stand dei venditori.



DEFINIZIONE DEL PROGRAMMA
	
Giorno 1: cerimonia di apertura con un discorso sulla sostenibilità alimentare globale, seguito da dimostrazioni di cucina regionale.

Giorno 2: laboratori culinari interattivi per adulti e bambini, degustazioni di cibo condotte da chef internazionali e spettacoli culturali serali.

Giorno 3: conferenze sull'innovazione culinaria, concorsi di chef e festeggiamenti di chiusura, compreso un mercato agroalimentare globale.



6. [bookmark: _Toc183694414]STRATEGIA DI MARKETING E PROMOZIONE
	
Adotteremo un approccio di marketing integrato, stringendo collaborazioni con influencer di food e lifestyle, lanciando campagne mirate sui social media e sui media tradizionali e collaborando con scuole di cucina e organizzazioni alimentari.



7. [bookmark: _Toc183694415][bookmark: _Hlk536359919]OPPORTUNITÀ DI SPONSORIZZAZIONE E PARTNERSHIP
	
Offriremo pacchetti di sponsorizzazione personalizzati, con vantaggi quali visibilità del brand, accesso VIP e opportunità di presentare i propri prodotti al festival.






8. [bookmark: _Toc183694416]Panoramica del budget
	
Stimiamo un budget di 300.000 USD, che copre l'allestimento della location, le spese di marketing, gli alloggi per i partecipanti e le operazioni relative agli eventi. Prevediamo un fatturato di 450.000 USD, derivanti da fonti di entrate quali vendita dei biglietti, sponsorizzazioni e commissioni dei fornitori.



9. [bookmark: _Hlk536359920][bookmark: _Toc183694417][bookmark: _Hlk536359921]Logistica e operazioni
	
Creeremo piani dettagliati per il coordinamento dei fornitori, la gestione del flusso dei partecipanti, i servizi igienico-sanitari, la sicurezza e i servizi di emergenza al fine di garantire un'esperienza del festival sicura e piacevole per tutti.



10. [bookmark: _Toc183694418]GESTIONE DEI RISCHI
	
Identificheremo potenziali rischi come interruzioni meteorologiche, problemi di salute e sicurezza e problemi di sicurezza alimentare; inoltre, includeremo piani completi per ogni scenario al fine di garantire che il festival si svolga senza intoppi.



11. [bookmark: _Toc183694419][bookmark: _Hlk164104667]CONCLUSIONE
	
Il "Global Culinary Festival 20XX" promette un viaggio indimenticabile attraverso i paesaggi culinari di tutto il mondo, offrendo un mix unico di sapori, tradizioni e innovazioni. Invitiamo tutte le parti interessate a partecipare e a rendere questo festival un evento iconico che celebra il linguaggio universale del cibo.





12. [bookmark: _Toc183694420]APPENDICE
	
A: Mappa della distribuzione dell'evento a Central Park

B: Programma delle dimostrazioni di cucina e dei laboratori

C: Elenco degli chef e degli esperti gastronomici partecipanti

D: Brochure con i dettagli sulle sponsorizzazioni
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